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Retrait de lots

= Lot 3MO002 d'ENDODERMA creéme cosmétique délassante chez Sanofi-Aventis
= Lot S54009 de PERGOTIME 50 mg, 5 comprimés sécables, chez Merck Serono
= Lots CE85355, CEA0729, C700829 et C723840 de BACTROBAN 2 POUR CENT,

OLE DE
SAGE

« Les chefs d’entreprise doivent assumer des

pommadelasa g g R responsabilités sociales et pas seulement
Retrait d'Autorisation de Mise sur le Marché économiques et financiéres. »
= Produit Irem Naturel solution minceur de la société C Naturel Elisabeth Gu Igou

\é{é LA SANTE. PAR IES PLANIES $/
T e Les hules végétales ; -

Les hules sont composées, en proporhions varables, de fros fypes d’andes gras . saturés, monousaburés ou oléque (Oméga 9) o
polunsaturés (Oméga 3 o €). Les hules d’olwe o de camola (tolza) sonf composées en grande pache de gras monownsaturés ,  reconnus
pour exerter plusienrs effefs bénéfques sur la santé. D’autres composés adfs des hules peuvent apporter des buenfasts pour la santé.
Mas W faub énter les hules hydrogénées apportant des gras frans, connus pour leur effefs néfastes sur la santé cardwvasculawe.

A |QS ¥ aj_ é . Uh?. alunenfafmn n;che_ en 9‘_(15 mmmsd_ Z @‘_ ll.éf_ (i une = Polyinsaturé n-3 = Polyinsaturé n-§ Monoinsaturé = Saturé

dumnufon du nsque de maladwes cardwovasalares. Ces gras possedent le potenfid " .2_.* IIII II||I

d ’abassser les faux de colestérol fofal of de cholestérol—LDL (4 mawass 7 duolestérol) 5 "
dans le sang, lorsqu’us remplacent les andes gras saturés dans ’alumentaton. De
plus, ds pourraent également augmenter les taux de dholestérol—HDL (% bon 7
cholestérol) lorsqu s remplacent une partie des glundes de ’alumenfahon. Aussi, les
gras monownsaturés protégerment contre | ’oxydahon du drolestérol —-LDL ) permeftant awnse 3

de pre’vmr L’ athérosdérose 0%
Audes gras polusafurés : Ces andes gras ont pour effet de dumnuer le cholestérol 20
sangun , patuuliérement le cholestérol -LDL ) lorsqu "uls remplacent les aades gras saturés 1o
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dans alimentahon | confrbuant ans. d duminuer le nsque de maladies coronariennes o I!I-II...E
Anhoxgdants : Ce sont des composés quu profegent les cellules du corps des dommages *e,e‘f’ o t’z R s "; o ‘;@“&
causés par les radwaus Ubres, moléules trds radwes quu serasent umplquées dans le ™ P o
dél/dOPpUﬂth‘ des maladw.s cardwvasuxla:re.s, de carfams cancers ef d ’aufres maladtas Sif Huiles et graisses culinaires

Wées au wellissement. Toutes les hules végétales confiennent naturellement des anhoxgdants, en plus ow mowss grandes quaniés. C’est
@ qu. les profege contre (’oxgdatwon. De fagon générale, plus une huwle est wsaturée, plus ele est nhe en antoxydants .
Phyfostérols : s enfravent |’ absorphon du dwolestérol dans 'whestn. Dol un effet sur les taux de cholestérol sangun. L hule de

OUELLE HUILE POUR s e s e e aanola en conhent deux d sept Fos plus que (’hudle dolwe.
DUELLE CUISSON ? W == I @ e Hule pesée d frod : Proessus méamque dusant lequel Uhude ow les
HUILE DE mafheres de base ne dowent jamass dépasser une température de 50 °C. Les
0URNESOL v vy Y hules de ceffe catégore e sont p(if raffunées mpzs saule la  premre
K KPP presswon A frod n’a pas recours aux Solvants dwmques et d la dhaleur.
- Huwle werge : Pronent d’une grae ouw d’un frwt umque. Elle est obtenue
v v Vv unquement par des procédés mécamques, sans aucun frastement dumgque
HILE opératon de raffwnage, mas peut avow €€ chauffée d haute température.
¥ ¥V ATTENTION : Une huwle quu fume est une hule fonque, dans la mesure ol
HILE dle enfrdine la formahon de composés cancérognes, notamment  du
OE NOIX benzowrem substance que (’on refrouve également dans le goudron du tabac.
MARGARINES - < o , par mégarde on a lassé hauffer motre hude aw powt qu’elle commence
> aFumer,dnyaquumd»oszaFm.la)derdmmmmuwazem.
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